
【点検票例】

（平成　　　年　　　　月） 日　常　点　検　票
１日 ２日 ３日 ４日 ５日 ６日 ７日 ８日 ９日 １０日 １１日 １２日 １３日 １４日 １５日
（　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　）

従業員健康状況記録に異常はない

着衣や手指について互いに再確認した

使用水の色、におい、にごり、味に異常はない

原材料に異常はない
石鹸および消毒で十分な手洗い、消毒をおこなった（作
業に入るとき、割卵後、その他作業が変わるごと）

作業場内は専用の履物をはいている

材料、製品を入れた容器を床から２０ｃｍ～６０ｃｍ以
上はなして置いている
製品は衛生的に管理された使い捨て手袋・マスクを
着用して取り扱った

作業に不必要な物品等を置いていない

使用器具類を十分洗浄・消毒した

機器・器具類の保守・故障の有無を確認した

器具類・製品を入れる容器の保管場所は清潔である

床・排水溝は清潔である

手洗い設備に、石鹸・消毒薬・ペーパータオル等がそ
ろっている
作業場内の清掃は製品が搬出された後におこない、
清掃状態はよい（天井・壁面を含む）

冷蔵庫・冷凍庫の庫内温度を確認した

冷蔵庫・冷凍庫の庫内は整理整頓されている

専用手洗いがあり、石鹸・消毒薬等がそろっている

用便時は作業着を脱ぎ、専用はき物に履き替えてい
る

用便後の手指は確実に洗浄・消毒をした

食品と物品の区別がなされており、配置が適切であ
る

通風・温度・湿度の状態はよい

定期的に車内の清掃・消毒をおこない、衛生的であ
る

配送者は清潔な服装である

作業場内、食品庫等は常に清掃され、整理整頓され
ている
製品に触れる物品（納入箱・ビニール袋等）は衛生的
に保管され、清潔に取り扱われている
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【点検票例】

（平成　　　年　　　　月） 日　常　点　検　票
１６日 １７日 １８日 １９日 ２０日 ２１日 ２２日 ２３日 ２４日 ２５日 ２６日 ２７日 ２８日 ２９日 ３０日 ３１日
（　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　） （　　）

従業員健康状況記録に異常はない

着衣や手指について互いに再確認した

使用水の色、におい、にごり、味に異常はない

原材料に異常はない
石鹸および消毒で十分な手洗い、消毒をおこなった（作
業に入るとき、割卵後、その他作業が変わるごと）

作業場内は専用の履物をはいている

材料、製品を入れた容器を床から２０ｃｍ～６０ｃｍ以
上はなして置いている
製品は衛生的に管理された使い捨て手袋・マスクを
着用して取り扱った

作業に不必要な物品等を置いていない

使用器具類を十分洗浄・消毒した

機器・器具類の保守・故障の有無を確認した

器具類・製品を入れる容器の保管場所は清潔である

床・排水溝は清潔である

手洗い設備に、石鹸・消毒薬・ペーパータオル等がそ
ろっている
作業場内の清掃は製品が搬出された後におこない、
清掃状態はよい（天井・壁面を含む）

冷蔵庫・冷凍庫の庫内温度を確認した

冷蔵庫・冷凍庫の庫内は整理整頓されている

専用手洗いがあり、石鹸・消毒薬等がそろっている

用便時は作業着を脱ぎ、専用はき物に履き替えてい
る

用便後の手指は確実に洗浄・消毒をした

食品と物品の区別がなされており、配置が適切であ
る

通風・温度・湿度の状態はよい

定期的に車内の清掃・消毒をおこない、衛生的であ
る

配送者は清潔な服装である

作業場内、食品庫等は常に清掃され、整理整頓され
ている
製品に触れる物品（納入箱・ビニール袋等）は衛生的
に保管され、清潔に取り扱われている
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